CASA de
PlEDR.A

Escazit

ENU de la CASA

*incluido servicio tipo buffete y menaje.

PASTAS:
Lasagna de carne o pollo
Penne a la bolonesa
Cannelones rellenos con espinaca y ricotta.
Lasagna de berenjena
*ensalada yogurt/albahaca, variedad de panes frescos.

Azteca
olla de carne
vegetariana
pollo con verduritas
sopa negra
*tortillas con queso o variedad de panes frescos.

ENTRADAS OPCIONALES:
Crema de papa con puerros o calabaza
Ceviche
Sopa
Antipasto

1. Arroz con leche

2. Pie de limon

3. Tapioca

4. Frutas de temporada.
5. Tres leches.



Pollo

100grms de pollo, se hornea al limon con soya y cebollin, 0 con mostaza,
se coloca sobre una cama de verduras chinas.
*arroz blanco, ensalada y variedad de panes frescos.

carne de res y costilla de cerdo al B&Q
ensalada mixta

arroz blanco

picadillo de temporada

platanos en dulce

papitas salteadas

pan fresco

mano de piedra en su salsa o posta de res.
arroz blanco

papitas salteadas

ensalada mixta

picadillo de temporada.



Menu liviano:
BOCADILLOS

Frutas de temporada.

Empanadas dulces: pina, chiverre, guayaba o manzana
Tortilla de queso caseras

Enchiladas

Empanaditas de pollo

Cangrejo pequeiio con queso crema.

Sandwich de pepino

Budin de hijos

Quequitos de chocolate ( brownis)

. Pan pita con jamon, tomate y lechuga.
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BOCAS

1. Gallo de tortilla con queso, picadillo o frijol
2. Enyucados

3. Palitos rellenos con queso

4. Enchiladas grandes

5. Empanadas de pollo grandes

6. Ceviche

7. Frijoles blancos con cerdo

DESAYUNOS: Maximo 60 personas.

1. Gallo pinto con natilla, 2 huevos al gusto, pan y jalea.
2. Gallo pinto con 2 huevos revueltos, pan y frutas.

3. Variedad de panes, mantequilla, jalea, quesos y frutas.
4. Cereal con leche, yogurt y frutas naturales

5. Pancakes con maple, frutas naturales.



